
餐饮解决方案

帮助您实现餐饮服务目标

关于Cooper-Atkins
Cooper-Atkins于2018年初被艾默生收购,是一家服务于食品服务和食品加工市场的长期技术领导者。自1885年成立以来,Cooper-At-

kins已建立了130年的稳固声誉,提供全面的温度管理产品和监测解决方案。这些产品和方案对于包含餐馆,超市和其他食品处理,准

备和储存设施在内的现场检查和固定场所使用是必不可少的。Cooper-Atkins的专业知识弥补并显著增强了艾默生在整个供应链中

对餐饮设施的监控能力。在当今瞬息万变的世界,我们通过提供能确保食品质量和安全一致性的合适工具,继续扩展我们的技术能力,

以支持和保护品牌的完整性。如需了解更多信息,请访问: Cooper-Atkins.com

如需了解其他更多信息,请联系艾默生Cooper-Atkins销售人员。

关于艾默生

艾默生(NYSE:EMR)总部位于美国密苏里州圣路易斯,是一家为工业,商业和住宅业客户提供全新解决方案的全球性的技术和工程公

司。我们的艾默生自动化解决方案业务可帮助流程,混合和离散制造商最大限度地提高生产,保护人力和环境,同时优化其能源和运营

成本。我们的艾默生商住解决方案确保人类舒适和健康,保护食品质量和安全,提高能源效率,并创建可持续的基础设施。

如需了解更多信息,请访问: Emerson.cn
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35200 AquaTuff ™ 防水型热电偶温度仪

• 温度范围: -73° 至 537°C (-100° 至 999°F)

• 精度: ±0.3°C (±0.5°F) 

• 分辨率: 0.1° / 1° 可选择

• 响应时间: 2 秒

• 质保期: 主机5年,探头1年 

EconoTemp™ 32311-K 热电偶温度仪

• 温度范围: -40° 至 260°C (-40° 至 500°F)

• 精度: ±0.5°C (±1°F)

•  分辨率: 1°

• 响应时间: 2 秒

• 质保期: 主机5年

462 超薄流线型红外温度仪 

• 温度范围: -40° 至 280°C (-40° 至 536°F)

• 精度: ±1°C (±2°F)

• 分辨率: 0.1°

• 响应时间: <1 秒

• 物距比: 6:1

• 质保期: 1年

DFP450W 便携式温度计(带温度报警功能) 
• 温度范围: -40° 至 232°C (-40° 至 450°F)

•  精度: ±1°C (±2°F)

•  分辨率: 0.1°

•  响应时间<6秒 (探针尖端更细)

•  精度终身保证

•  终身质保

1246-02C 便携式双金属温度计

• 温度范围: 0° 至 100°C

• 精度: ±1°C

• 响应时间: 15 秒

• HACCP表盘设计, 带危险区域显示(红色高亮)

• 质保期: 1年

速度和精度是测试仪器进行食品温度监测时最重要的两个性能参数。Cooper-Atkins高品质系列产品响应迅速, 温度读数精度高,

可高效支持您的餐饮食品安全计划。

高

速度与精确度技术阶梯食品安全的当务之急和无线监控技术

保证食品的安全及品质,需要一条完整的供应链,相互关联,分担着食物从“农场到餐桌“各个环节的关注和责任。零售商和餐饮从业者

都依赖于他们的供应商在整个食品冷链实际操作当中收集,分享以及报告相关数据,从而保证“农场到餐桌”整个过程的食品安全和新

鲜。食源性疾病的潜在问题威胁着食品制造商、零售商和消费者。无线技术产品是当今餐饮服务业最令人兴奋的解决方案,尤其是

在食品安全方面。它有助于减少人们在收集和记录重要数据时的误差,同时能够全天候地监控和记录温度。系统基于异常情况发送

警报和通知,节省了人力资源。 

NotifEye™是一个无需用户手动组装,开箱即用的无线解决方案。在线门户网站还可显示来自支持蓝牙的

特定产品的数据,以便在冷链中进行数据整合。NotifEye传感器可以轻松地安装在任何位置--轻松实现从无

线温度传输到软件监控; 7/24全天候不停歇收集和记录温度。每个传感器将根据用户预先设定的条件来监

测温度,并通过电子邮件和/或短信发出警报。

•  冰箱/冷柜

•  开门柜/风幕柜

•  操作间

•  干货储藏库

•  沙拉/熟食柜

•  蒸汽保温餐台

•  敞口柜

•  食品保温柜云基监控和通知系统

传感器

它如何工作

传感器 无线网关无线网关传感器传感器 电子邮件/短信警报

无线传感器通过网关向NotifEye™系统发送数据。

系统可发送电子邮件和短信报警。 

云端网站

15200-EU
温度传感器

15220-EU
湿度传感器

15230-EU
接触传感器

15202-EU
产品模拟传感器

 

技术规格

• 传感器范围: 2500英尺(典型的内部范围为500英尺)

• 电源: 可更换的2/3A, 3v锂离子电池

• 电池寿命: 2.5 - 3年

• 1年质保期

• 温度范围: -32° 至 82°C(-25° 至 180°F)

• 精度: ±0.5°C (±1°F)

• 湿度环境工作范围: -20° 至 60°C(-4° 至 140°F)

• 湿度精度: ±2% (10-90% RH)

组件包括:
• 20100-K Blue 2 
 温度仪主机

• 51337-K DuraNeedle
  温度探针

技术规格
20100-K Blue2温度仪(主机)

• 温度范围:-40° 至 537°C (-40° 至 999°F )

• 分辨率:0.1°

• 精度:±0.3°C (±0.5°F) 环境温度在20°C
 至30°C之间(68° 至 86°F之间) 

• 射频: 100 英尺(30.5米),视线

• 低功耗蓝牙

51337 DuraNeedle 温度探针

• 温度范围:-73 ° 至 260°C (-100°至500°F)

• 精度:±0.5°C (±1°F)

• 响应时间:在液体中为 1 秒

• 探针长度:4” (102 mm)

• 1年质保期

Blue2主机可与HACCP 
Manager移动APP和
第三方APP协同工作,
以提高通用性。

Blue2TM 92010-K组件由 20100-K Blue2温度仪主机和51337-K DuraNeedle 温度探针构成。Blue2 温度仪主机通

过低功耗蓝牙以无线方式传输温度到您的移动设备。温度仪主机可兼容任何可替换K型温度探头,使其适用于食

品中心温度、环境温度或表面温度的测量。该设备与HACCP Manager移动APP协同工作,还可以将数据集成到现

有的第三方应用程序中。 



35200 AquaTuff ™ 防水型热电偶温度仪

• 温度范围: -73° 至 537°C (-100° 至 999°F)

• 精度: ±0.3°C (±0.5°F) 

• 分辨率: 0.1° / 1° 可选择

• 响应时间: 2 秒

• 质保期: 主机5年,探头1年 

EconoTemp™ 32311-K 热电偶温度仪

• 温度范围: -40° 至 260°C (-40° 至 500°F)

• 精度: ±0.5°C (±1°F)

•  分辨率: 1°

• 响应时间: 2 秒

• 质保期: 主机5年

462 超薄流线型红外温度仪 

• 温度范围: -40° 至 280°C (-40° 至 536°F)

• 精度: ±1°C (±2°F)

• 分辨率: 0.1°

• 响应时间: <1 秒

• 物距比: 6:1

• 质保期: 1年

DFP450W 便携式温度计(带温度报警功能) 
• 温度范围: -40° 至 232°C (-40° 至 450°F)

•  精度: ±1°C (±2°F)

•  分辨率: 0.1°

•  响应时间<6秒 (探针尖端更细)

•  精度终身保证

•  终身质保

1246-02C 便携式双金属温度计

• 温度范围: 0° 至 100°C

• 精度: ±1°C

• 响应时间: 15 秒

• HACCP表盘设计, 带危险区域显示(红色高亮)

• 质保期: 1年

速度和精度是测试仪器进行食品温度监测时最重要的两个性能参数。Cooper-Atkins高品质系列产品响应迅速, 温度读数精度高,

可高效支持您的餐饮食品安全计划。

高
低

速度与精确度技术阶梯食品安全的当务之急和无线监控技术

保证食品的安全及品质,需要一条完整的供应链,相互关联,分担着食物从“农场到餐桌“各个环节的关注和责任。零售商和餐饮从业者

都依赖于他们的供应商在整个食品冷链实际操作当中收集,分享以及报告相关数据,从而保证“农场到餐桌”整个过程的食品安全和新

鲜。食源性疾病的潜在问题威胁着食品制造商、零售商和消费者。无线技术产品是当今餐饮服务业最令人兴奋的解决方案,尤其是

在食品安全方面。它有助于减少人们在收集和记录重要数据时的误差,同时能够全天候地监控和记录温度。系统基于异常情况发送

警报和通知,节省了人力资源。 

NotifEye™是一个无需用户手动组装,开箱即用的无线解决方案。在线门户网站还可显示来自支持蓝牙的

特定产品的数据,以便在冷链中进行数据整合。NotifEye传感器可以轻松地安装在任何位置--轻松实现从无

线温度传输到软件监控; 7/24全天候不停歇收集和记录温度。每个传感器将根据用户预先设定的条件来监

测温度,并通过电子邮件和/或短信发出警报。

•  冰箱/冷柜

•  开门柜/风幕柜

•  操作间

•  干货储藏库

•  沙拉/熟食柜

•  蒸汽保温餐台

•  敞口柜

•  食品保温柜云基监控和通知系统

传感器

它如何工作

传感器 无线网关 电子邮件/短信警报

无线传感器通过网关向NotifEye™系统发送数据。

系统可发送电子邮件和短信报警。 

云端网站

15200-EU
温度传感器

15220-EU
湿度传感器

15230-EU
接触传感器

15202-EU
产品模拟传感器

 

技术规格

• 传感器范围: 2500英尺(典型的内部范围为500英尺)

• 电源: 可更换的2/3A, 3v锂离子电池

• 电池寿命: 2.5 - 3年

• 1年质保期

• 温度范围: -32° 至 82°C(-25° 至 180°F)

• 精度: ±0.5°C (±1°F)

• 湿度环境工作范围: -20° 至 60°C(-4° 至 140°F)

• 湿度精度: ±2% (10-90% RH)

组件包括:
• 20100-K Blue 2 
 温度仪主机

• 51337-K DuraNeedle
  温度探针

技术规格
20100-K Blue2温度仪(主机)

• 温度范围:-40° 至 537°C (-40° 至 999°F )

• 分辨率:0.1°

• 精度:±0.3°C (±0.5°F) 环境温度在20°C
 至30°C之间(68° 至 86°F之间) 

• 射频: 100 英尺(30.5米),视线

• 低功耗蓝牙

51337 DuraNeedle 温度探针

• 温度范围:-73 ° 至 260°C (-100°至500°F)

• 精度:±0.5°C (±1°F)

• 响应时间:在液体中为 1 秒

• 探针长度:4” (102 mm)

• 1年质保期

Blue2主机可与HACCP 
Manager移动APP和
第三方APP协同工作,
以提高通用性。

Blue2TM 92010-K组件由 20100-K Blue2温度仪主机和51337-K DuraNeedle 温度探针构成。Blue2 温度仪主机通

过低功耗蓝牙以无线方式传输温度到您的移动设备。温度仪主机可兼容任何可替换K型温度探头,使其适用于食

品中心温度、环境温度或表面温度的测量。该设备与HACCP Manager移动APP协同工作,还可以将数据集成到现

有的第三方应用程序中。 


